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Abstract

The paper is based on the museum inventory pertaining to viticulture, cattle
breeding and traditional crafts. The study aims to identify the way how viticulture is
seen and evaluated at the level of a traditional community, from the perspective of the
economic importance of this practice in the peasant household, from the oldest times
until the early third millenium. The methodological basis of this research represents
the ways of treating this phenomenon, being exemplified and commented in the
scientific literature. At the same time, the analysis of the information gathered during
field investigations leads to the disclosure of numerous elements of the peasant
tradition which superposed on the actual mentality of rural communities.
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Premize

Colectia de viticulturd si vinicultura a Muzeului National de
Etnografie si Istorie Naturala din Chisinau (MNEIN), inclusa adesea in
activitatile muzeale de promovare a ocupatiilor agricole traditionale,
prezintd deopotrivd un subiect de atractie pentru marele public, dar si o
temd de studiu pentru specialisti. Muzeul nostru a adus, in cei peste
125 de ani de activitate', o contributie evidentd la promovarea acestei

* Muzeul National de Etnografie si Istorie Naturald, Chisindu — Republica Moldova.

' Mihai Ursu, Muzeul Zemstvei din Basarabia in perioada modernd (1889-1917). Evolutia
colectiilor si expozitiei, in ,,Buletin Stiintific”. Revista de Etnografie, Stiintele Naturii si
Muzeologie, fascicula Etnografie si Muzeologie, Chisindu, vol. 19 (32), 2013, p. 146-170;
Idem, Evolutia primului muzeu public din Basarabia si personalitatile marcante care au
promovat institutia pe parcursul a 125 de ani, in fascicula Stiintele Naturii a aceluiasi
Buletin, vol. 20 (33), 2014, p. 7-14; Idem, Muzeul Zemstvei — primul muzeu public din
Basarabia, institutie care a parcurs 125 de ani, in ,,Anuarul Muzeului Etnografic al
Moldovei” (AMEM), lasi, nr. XIV, 2014, p. 413-423.
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ramuri agricole, atat de importantd in economia rurald a Moldovei. In
acest sens, gasim informatii extrem de relevante in rapoartele MNEIN,
inclusiv in cele ale Muzeului Zemstvei Basarabene.

Astfel, aflam ca baronul Alexandru F. Stuart, ctitorul si primul
director al acestei institutii, a participat la raspandirea experientei si a
tehnologiilor celor mai avansate din domeniu®. Al doilea director,
Constantin Mimi, bun cunoscator al viticulturii, a acordat o deosebita
atentie dezvoltarii i completdrii sectiei viticole din cadrul muzeului intr-o
perioada destul de dificil, anume aceea cuprinsa intre anii 1913-1917°.

Consideram cd studierea sistematicad a inventarului viticol al
muzeului din Chisindu poate contribuie semnificativ la cunoasterea
dezvoltarii viticulturii de-a lungul secolelor in spatiul de la est de Prut,
in special a conditiilor geografice, climaterice si social-economice, a
soiurile de vitd de vie, a metodelor traditionale de ingrijire a viei sau a
culesului strugurilor.

De asemenea, socotim cd pot fi cunoscute mult mai temeinic
procedeele de mustuire si stoarcere a strugurilor in gospodariile
taranesti, in vii, la cramd, modalitatile si locurile de pastrare (in bordei,
groapd, zemnic, pivnitd sau beci), vasele folosite la pastrarea si
transportul vinului, normele si traditiile legate de utilizarea cotidiana
si/sau rituald a vinului si a altor produse de vinificatie.

Prezentarea colectiei viticole

Cercetand atent materialele strAnse de-a lungul timpului de
muzeografii basarabeni, observdm ca institutia si-a creat o colectie
ampla si care, In mare parte, corespunde obiectivelor muzeale privitoare
la documentarea, promovarea si valorificarea culturii vitei de vie din
acest spatiu. Varietatea pieselor muzeale ne oferd informatii deosebit de
utile legate de vechimea, materia prima, functionalitatea, aria de
raspandire si terminologia locala.

Dintre primele obiecte adunate de Muzeul Zemstvei
enumeram soiurile de vitd de vie din livezile lui Iurie P. Leonardi
(Speia) si din cele ale baronului Stuart (Chisinau), soiurile de la fratii
Balioz din judetul Orhei, ierbarul de frunze de vie de la studentul
Rascovici (7 tablite), precum si cele 30 de fotografii despre

2 Constantin Gh. Ciobanu, Maria Godorozea, Mihai Ursu, Constantin Mimi. Viata
consacrata Basarabiei, Chisinau, Editura Cartdidact, 2009, p. 66.
3 Ibidem, p. 113.
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viticultura din Caucaz. Mestesugul butnaritului este bine reprezentat
prin cazi pentru fermentarea vinului rosu, vase de curatare a vinului
alb, un model de butoias fara cercuri, un butoi cu fundul imbunatatit
si un alt butoi cu fundul simplu, toate lucrate la Scoala de Meserii din
judetul Soroca. Aceste prime obiecte de patrimoniu sunt marturii ale
modului in care muzeul din Chisindu a inteles sa se implice activ in
dezvoltarea acestei ramuri agricole. Pe langad aceste obiecte,
biblioteca stiintificd a muzeului a fost completatd cu mai multe carti
despre viticultura®.

In 1898, din cauza lucrarilor de refacere a cladirii, muzeul a
fost inchis pentru vizitatori, dar foarte multi oameni continuau sd se
adreseze institutiei muzeale, cerdnd sfaturi privitoare, in special, la
combaterea gandacilor daundtori, inclusiv pentru frunza de vie.
In acest context, mentionim faptul ci in luna mai a acelui an au fost
descoperite gargarite si molii In viile din Lupa Recea — Orhei.
Conform recomandarilor facute de specialistii muzeului, in frunte cu
Franz F. Ostermann, din multe localitati a fost adunat material pentru
cercetare §i pastrare In muzeu’.

Pe parcursul anilor ce au urmat, muzeografii au imbogatit
colectia, adunand in cadrul deplasarilor pe teren diverse obiecte de
valoare, toate insotite de o documentare stiintificdA conform normelor
muzeografice. Drept argument prezentdm doar o parte din fisele de
evidenta ale unor obiecte mai vechi legate de viticultura si vinificatie.
Astfel, plosca pentru vin® si ciubarul pentru mustuit’, ambele exemplare
lucrate din lemn la sfarsitul secolului al XIX-lea, au fost primite de la
muzeul din Radauti — Suceava®. Cilcitorul din lemn’, daruit de Ton
Rusu, provine din Fundul Galben — Hancesti'”.

Colectia muzeala de viticultura detine si obiecte de patrimoniu
realizate industrial, dar dupa metode traditionale, precum un teasc din

Y Omuemv Myses Beccapabcekozo 3emcmsa 3a 1894 200v (Raportul Muzeului
Zemstvei Basarabene pentru anul 1894), Kuinnes, Tunorpadus A. C. CrenaHoBo#,
1895, p. 13.

> Omuemv Myses beccapabekozo 3emcmsa 3a 1898 200w (Raportul Muzeului
Zemstvei Basarabene pentru anul 1898), Kummnes, Tunorpadus A. onpemrenH,
1898, p. 10-12.

°Nr. inv. 822.

" Nr. inv. 889.

¥ Act din 3 aprilie 1945.

’ Nr. inv. 2116.

1 Potrivit actului cu nr. 154 din 20 iunie 1950.
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fier'', care a fost transmis muzeului in aprilie 1945, si 10 perechi de
foarfeci de vie'” din otel, avand maner din lemn, despre acestia din urma
stiindu-se ca au fost lucrati in 1949 la Uzina de Tinte din Chiginau.

O categorie aparte in colectia de viticulturd o constituie
suvenirele in forma de butoiase si seturile pentru vin'® produse in 1949
la Combinatul Industrial Cotiujeni si la Fabrica de Mobild nr. 5 din
Tiraspol. Un cosor din otel, alami si os'* din secolul al XIX-lea, cu
lungimea de 25 cm si de forma plianta, a ajuns In muzeu ca donatie din
partea lui Alexandru Durnea din Trifesti — Rezina'”. Teascul cu doui
suruburi'®, lucrat cu fier si lemn, a fost achizitionat cu 150 de ruble de la
mesterul Alexandru Paduraru din Hancesti — Falesti. Un alt teasc din
lemn, de la sfarsitul veacului al XIX-lea, este o donatie din 1951 facuta
de colhozul din satul Durlesti.

Drobilnea din lemn si fier'’, utilizata la zdrobitul strugurilor, a
fost un tip de unealtd viticola relativ raspandita in gospodariile taranesti
de la sfarsitul secolului al XIX si inceputul celui de-al XX-lea. Un alt
dispozitiv pentru mustuit'®, numit local drobilcd, a fost gasit de catre
cercetatorii muzeului la Uzina de Magini Agricole din regiunea Odessa
in cadrul unei expeditii din 1962.

Doui gardinare', folosite la tdierea gardinei din interiorul
butoaielor, au ajuns la muzeu, in anii 1986 si 1987, ca daruri din
partea satului Dangeni — Ocnita. Beschia de forma arcuita, zimtata,
cu maner de lemn, de manufactura®, era folosita la curitarea pomilor
si a vitel de vie. Mai multe butoaie, de diferite dimensiuni si forme,
au fost aduse la muzeu din satele unde muzeografii din Chisindu au
cercetat viticultura traditionala.

Colectia s-a imbogatit considerabil in ultimele decenii. Printre
donatii si achizitii se inscriu obiecte vechi, traditionale, care nu se mai
utilizeaza in virtutea faptului cd alte unelte, mai noi, au patruns in
gospodariile rurale din Basarabia. In acest context, prezintd un interes

"'Nr. inv. 7252.

2 Nr. inv. 1809.

B Nr. inv. 13.241/1 a, b, g, d.

“Nr. inv. 11.150.

'> Actul cu nr. 2330, din 20 decembrie 1966.
' Nr. inv. 18.933.

7' Nr. inv. 2464.

8 Nr. inv. 8601.

¥ Nr. inv. 18.930 si 19.354.

2 Nr. inv. 17.094.
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aparte teascurile cu doua suruburi, fedelesele, ciuberele, butoaiele
de diferite capacitdti (din Bolduresti si Balauresti — Nisporeni),
calcatorul (din Frasinesti — Ungheni), precum si uneltele de dogarit
(din Sadova — Calarasi).

Din punct de vedere al functionalitatii uneltelor si obiectelor se
deosebesc cateva categorii sau grupe mari. Prima cuprinde uneltele
necesare la ingrijirea vitei de vie: sapa, harletul, cazmaua, beschia,
toporul, cosorul, foarfecele, chitonagul, potcoava s.a. La culesul
strugurilor sunt folosite panere, numite §i cosuri, cosoare sau cutitage.
Este foarte variatd si numeroasd categoria obiectelor utilizate la
zdrobirea strugurilor i obtinerea vinului: déja, cada, mustuitorul,
zdrobitoarea, sacul de vie, calcatorul, teascul, palnia, ciubarul, causul,
cofa, cofita, trocul si galeata.

Recipientele pentru pastrarea vinului (polobocul, butoiul,
balerca) ocupa un loc aparte in traditia viticola, de modul in care erau
pregitite acestea depinzand, in mare masura, calitatea vinului. In sfarsit,
0 grupa aparte o constituie vasele din care este consumatd aceastad
bauturd atat in viata cotidiand, cat si la mesele rituale, festive sau
ceremoniale: tocitoarea, ulciorul, burluiul, oca, cofa, canitele (numite si
candtuie), iar mai recent garafele si paharele. Aceasta ultima categorie
este completatd cu produse artizanale confectionate in zilele noastre de
mesterii populari din Basarabia.

Inventarul viticol traditional este lucrat din materia prima locala,
prevaland lemnul si lutul in special la vasele folosite la obtinerea,
pastrarea si transportul vinului pe distante mari, caci in atingere cu
metalul se oxideaza. Calitatea vinului este determinatd in buna masura
de calitatea lemnului. In trecut, lemnul cel mai indicat pentru butoaie
era stejarul moldovenesc, apreciat de straini pentru ca nu facea cari si
prelungea viata vinului de la o recolta la alta.

Vinul de calitate este pastrat si azi In butoaie de stejar sau, in
cazul cantitatilor mari, in vase de otel inoxidabil cu aplicarea
materialului lemnos de stejar’’. In gospodariile tirinesti, butoaiele sunt
lucrate si din lemn de frasin sau salcam. Butoaiele de demult aveau
cercurile din carpen si cires.

Aracii pentru legarea vitei de vie sunt din soc, corn, salcam,
clocotici, tei, scumpie, frasin, slodun (stejar), carpen, stuf, bete de rasarita,

U Istoria  vinului (pe  http://www.informator.md/ro/despre-moldova/traditii-vinicole/

42 istoria-vinului-moldovenesc/) (accesat la 8 decembrie 2014).
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pe timpuri chiar si din Alandani de canepa. Se stie ca aracii din clocotici si
soc tin cate trei-patru ani, cei din tei fiind mai putin rezistenti.

Cosurile pentru cules sunt impletite din darmoz, sanger, mlaja
si plop. Traditia vaselor ceramice utilizate pentru pastrarea si
consumarea vinului este una veche. Descoperirile arheologice
marturisesc prezenta in cultura dacilor liberi a unor vase de mare
capacitate, numite chiupuri, cu indltimea cuprinsa intre 50 cm si un
metru, care erau ingropate in pamant pentru depozitarea in bune
conditii a cerealelor, vinului sau a uleiului*.

In contextul cercetirii acestei teme, prezinta interes si vasele cu
functie rituala. Ciubarul cu doua toarte, care era folosit la caratul vinului
de la teasc pana la butoiul din beci, avea rolul sdu in cadrul obiceiurilor
de inmormantare, caci In acesta se ducea vinul pana la cimitir. Un alt
obiect cu functie dubla este fedelesul, un butoias de forma rotunda, de
15-16 litri, care se folosea in mod obisnuit la dusul vinului la camp, dar
si la sfarsitul nuntii, atunci cdnd nuntasii mergeau de la casa socrilor
mari la casa socrilor mici sa le duca vestea miresei (turcul, personaj ce
avea functia de aparare a colacului dus de femeile din partea mirelui,
purta acest fedeles umplut cu vin).

Plosca, ulciorul sau garafa cu vin serveau si la obiceiul invitarii
oaspetilor la nuntd, dar si in actele rituale de vanzare-cumpdarare a
miresei. In satele unde se foloseau ulcioare de lut sau garafe, acestea
erau sparte de stalpii portii atunci cand sosea nunta la casa mirelui (in
credinta cd astfel se duce rdul din calea tinerilor). Cucosul (ulcior
numit asa de la forma gatului), purtat de femeile trimise cu carul
dupa zestrea miresei, era investit cu puteri deosebite de aparare a noii
familii (tocmai de aceea era semn rau daca baietanii reuseau cumva
sa-1 fure).

Asadar, la o analizd sumara a inventarului viticol muzeal provenit
fie de la sfarsitul secolului al XIX-lea, fie din a doua jumatate a veacului
trecut, observam faptul ca majoritatea uneltelor de baza raman aceleasi ca
pe vremuri, cand tehnica de cultivare a vitei de vie era una arhaica.

* Cf. Valeriu Sirbu, Dava getici de la Gradistea, judetul Braila (I), Briila, Editura
Istros, 1996, p. 18; Andrei Opait, Productia si consumul de vin in tinuturile dintre
Carpati si Marea Neagra (secolele I a. Chr.-1Il p. Chr.): unele consideratii, n ,,Studii
si Cercetari de Istorie Veche si Arheologie”, Bucuresti, tom. 64, nr. 1-2, 2013, p. 28,
fig. 9/2 (este reprodus un chiup-pithoi descoperit la Racatdu — Bacdu, pastrat astazi la
Muzeul ,,Julian Antonescu” din Bacdu) si mai ales p. 30, nota 170 (unde se citeaza
multe alte lucrari de specialitate).



CONTRIBUTII ETNOGRAFICE LA CUNOASTEREA VITICULTURII... 253

Cateva repere ale dezvoltarii viticulturii basarabene

E arhicunoscut faptul ca vita de vie exista in acest spatiu din
cele mai vechi timpuri. In patrimoniul MNEIN detinem impresiuni
ale frunzelor de vie pe sisturi de calcar, gasite langa localitatile
Naslavcea — Donduseni si Bursuc — Floresti. Primele urme ale vitei
de vie din spatiul pruto-nistrean, descoperite in 1958 de I. M. Suhov
langa localitatea Naslavcea — Donduseni, apartin speciei Vitis
teutonica, care, conform specialistilor in domeniul paleobotanic,
acum 6-25 de milioane de ani, in epoca Miocenului, era raspanditd in
padurile de foioase sub forma de liane™.

Ulterior, In epocile geologice de mai tarziu, apare Vitis
sylvestris, vita de vie salbaticd de padure (subspecia Vitis sylvestris
Gmel), care apartine florei aborigene locale, raspanditd aici incd in
perioada tertiard si care a supravietuit pana la inceputul veacului trecut.
Dupa opinia unor specialisti, nu este exclus faptul ca populatia de aici sa
fi cules si consumat initial struguri de padure, de rand cu alte produse
din natura inconjurétoare*.

In perioada de pana la filoxerd, vita silbatici era cunoscuti in
spatiul dintre Prut si Nistru ca un soi european de vitd de vie
neroditoare, necultivata. Cercetarile efectuate de catre specialisti In
perioada anilor 1945-1968 au constatat faptul cd acest soi, in mare parte,
a disparut din cauza exploatirii padurilor, dar si a filoxerei®.

Stramosii nostri daci au cultivat vita de vie Inca din veacurile
[V-III 1.Hr. Dupa cum se cunoaste, vinurile de pe timpul marelui
rege Burebista (82-44 1.Hr.) au atras popoarele migratoare, iar
romanii, in secolul I d.Hr., au gasit in Dacia o viticulturd foarte
bogata in tradi‘gii26. Alaturi de soiurile autohtone populatia bastinasa
cultiva si un sortiment variat de struguri importati de la greci®’ si

3 M. A. Temsix, Hemopus sunoepadapcmea u sunodenusn Mondasuu (Istoria viticulturii si
vinificatiei din Moldova), Chigindu, Editura Cartea Moldoveneascé, 1970, p. 9.

3. B. Sluymesny, M. A. Iemsix, Jurxopacmyrowuii eunoepad Mondasuu (Vita de vie
salbatica din Moldova), Chisinau, 1971, p. 95.

M. A. Tlemsix, op. cit., p. 16-17.

2% Cf. Ton Ionita, Din istoria si civilizatia dacilor liberi. Dacii din spatiul est-carpatic in
secolele II-1V e.n., lasi, Editura Junimea, 1982, passim; Andrei Opait, op. cit., p. 14, 23.
7 Andrei Opait, op. cit., p. 8-9; Idem, Amforele din spatiul est-carpatic, in Silviu
Sanie, Tamilia-Elena Marin (editori), Geto-dacii dintre Carpati si Nistru. Secolele II a.
Chr-Il p. Chr., vol. 1, lasi, Editura Universitatii ,,Alexandru loan Cuza”, 2011, p. 445-472;
Dumitru Tudor, Importul de vin §i de untdelemn in provincia Dacia, in ,,Apulum”,
Alba Iulia, tom. VII, nr. 1, 1968, p. 391-399.
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romani*®. Pe de alti parte, invaziile barbare din primele veacuri ale erei
crestine au afectat grav aceastd ramura economica’ .

Odata cu formarea statului medieval Moldova, viticultura a
redevenit o ocupatie prestigioasd®’. Schimburile naturale si comerciale
din acea vreme aduceau un venit consistent pentru statul moldovenesc.
Mentionam si faptul cd in Moldova acelor secole anumite categorii
sociale aveau 1n posesia lor mari terenuri pentru cultivarea vitei de vie
cu cele mai alese soiuri din care se obtinea vin de cea mai bund calitate
(Feteasca, Francusa, Busuioaca, Grasa)“. Cu toate acestea, impozitele
pe vii si vin (vadraritul, pogonaritul, cragsmaritul), destul de mari si care
s-au tot Tnmultit, au descurajat adesea practicarea viticulturii mai ales in
cadrul gospodariilor ;ﬁrénesti32.

Potrivit unor informatii din Evul Mediu, multe unelte din fier
erau aduse din afara Moldovei pe un pret prea mare pentru majoritatea
taranilor”. Din ,,Pravilele” Domnitorului Vasile Lupu de la 1646 aflim
o prevedere speciald privitoare la persoanele care furau din inventarul
viticol; conform acesteia, hotii erau obligati sa pliteasca costul
obiectelor respective’. In opinia noastra, aceastd prevedere expresi a
,Pravilelor” aratd importanta care se acorda viticulturii in Tara
Moldovei veacului al XVII-lea.

Anexarea Basarabiei la Imperiul Tarist din 1812 a adus schimbari
in practicarea viticulturii. Mosierii rusi si moldoveni au primit terenuri
foarte mari de pamant, fapt ce a dus la formarea marilor latifundiari. In
aceste conditii, spatiile plantate cu vii apartineau mosierilor, manastirilor,
colonistilor, razesilor si taranilor de stat care plateau dari si prestau servicii
in folosul statului. Nobilimea rusa a acaparat viiile existente si a Inceput sa
cultive cu predilectie soiurile locale Rara Neagrd, Plavai, Galbena,
Zghiharda, Batuta Neagra, Feteasca Alba, Feteasca Neagra s.a.

2 Silviu Sanie, Civilizatia romand la est de Carpati si romanitatea pe teritoriul
Moldovei (sec. Il i.e.n.-Ill e.n.), lasi, Editura Junimea, 1981, passim; Dumitru Tudor,
op. cit., passim.

¥ Victor Spinei, Ultimele valuri migratoare la nordul Marii Negre si al Dundrii de
Jos, lasi, Editura Helios, 1996, passim.

% 1dem, Moldova in secolele XI-XIV, Bucuresti, Editura Stiintificd si Enciclopedica,
1982, passim; Vasile Chirica, Silviu Vacaru, Podgorii iesene, lasi, Editura Helios,
2000, passim.

' M. A. Tlensix, op. cit., p. 75-76.

32 Enciclopedia Sovietica Moldoveneasca (ESM), vol. 11, Chisinau, 1971, p. 98.

¥ M. A. Tlensx, op. cit., p. 76.

3* Ibidem.
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De nevoie, lumea taridneasca s-a adaptat noilor rigori,
continuand, In multe cazuri, experienta de seculard, dacd nu cumva
milenard, a cultivarii vitei de vie. Dupd cum ne indica datele statistice,
la 1861 micii producétori detineau mult mai putin pamant decat celelalte
categorii sociale: mosierii dvorenini — 64,7 %, colonistii — 11,8 %,
taranii de stat — 8,1 %, clerul — 6,9 %, iar razesii — 6,3 %>, Chiar si in
aceste conditii, contributia micilor producatori la dezvoltarea viticulturii
a fost una evidenta, mai ales, in judetele Akkerman, Ismail, Bender,
Chisinau si Orhei, unde, in 1897, viile ocupau 95,5 % din suprafata
totala a terenurilor agricole, iar productia obtinutd reprezenta 97 % din
totalul vinurilor basarabene®.

In aceste conditii, putem afirma ca plantatiile viticole din
stinga Nistrului, catre sfarsitul veacului al XIX-lea, au jucat un rol
hotdrator in economia populatiei locale. Cele mai multe vii din
aceasta zonad se cultivau 1n gospodariile ;érénesti”. In judetele de
nord, cu o climd mai rece, viticultura s-a dezvoltat mai putin,
importanta economica fiind una nesemnificativa.

Reformele agrare din anii *60-’70 ai secolului al XIX-lea au
dus la cresterea considerabild a plantatiilor viticole taranesti. Catre
inceputul veacului trecut, din cele 80.000 de desetine de plantatii
taranilor le reveneau 70.000 de desetine®®. Cu toate acestea, tirinimea
rdmanea in continuare dependentd de imprejurdrile social-economice
adesea nefavorabile.

Divizarea tiranimii in categoriile instariti, mijlocasi si saraci® a
condus la diferentierea conditiilor in care se cultiva vita de vie in spatiul
rural basarabean. Astfel, taranii Instariti, avand pamanturi, masini agricole,
iar unii chiar intreprinderi industriale si comerciale, isi extindeau plantatiile
viticole, cultivau soiuri de vitd de vie producatoare de vinuri bune, spre

3 Ibidem, p. 93.

3 Ibidem, p. 111.

7 H. A. JlemueHko, Bunoepaoapcmeo u eunooenue Monoasuu ¢ XIX-nau. XX 6
(Viticultura si vinificatia din Moldova in sec. XIX — inc. sec. XX), Chisinau, Editura
Stiinta, 1978, p. 20.

¥ Ibidem, p. 16.

39 Eugen D. Neculau, Viata economica in Ungureni — Botosani, in AMEM, nr. VI,
2006, p. 93-95; Neculau constatd cd ,tendinta normald a omului de sat a fost sa se
mentind la nivelul gospodarilor mijlocasi” (p. 95), constatare pe care o consideram
valabila si pentru Basarabia.
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deosebire de majoritatea taranilor obisnuiti care nu aveau conditiile
necesare pentru obtinerea unui vin de calitate™.

La sfarsitul secolului al XIX-lea si inceputul celui de-al XX-lea,
in perioada de falsificare a vinurilor, de introducere a patentelor si a
actelor de comert, a monopolului de stat asupra comercializarii
rachiului, a scadzut considerabil exportul vinurilor din Basarabia,
cauzand astfel o decadere a viticulturii. Evident, cel mai mult au avut de
suferit tot gospodariile tardnesti, care nu o duceau deloc usor nici in
conditii prielnice de piata*'.

Cu toate dificultatile cauzate de conditiile geografice,
climaterice si socio-economice diferite, viticultorii au urmarit mereu sa
obtind un vin cat mai bun care, de multe ori, era comercializat atat pe
piata internd, cat si pe cea externd, in scopul obtinerii mijloacelor de
subzistenti. In cazul unei solicitiri permanente de peste hotarele
guberniei, chiar si In conditiile unei calitdti proaste a vinului, acest
domeniu agricol a rimas mereu rentabil.

In acest sens, Zamfir C. Arbure consemna faptul ca viticultura in
Basarabia era una din ramurile de capetenie ale agriculturii, cele mai bune
vinuri fiind produse in satele de langd Akkerman (Sabo, Crocmaz, Purcari,
Ciobruciu), in Tmprejurimile Chiginaului, in satele Varzaresti, Lapusna,
Ghidighici, Truseni, precum si la Ménistirile Harjauca si Harbovet ™.

Pentru a afla care era rentabilitatea vitei de vie in gospodaria
rurald de la sfarsitul secolului al XIX-lea si Inceputul celui de-al
XX-lea, invocam ca exemplu experienta unui razes din Isacova — Orhei,
care avea o vie cu 400 de tufe pe jumatate de pogon. Anual, erau
obtinute cel putin 100 de vedre de vin, iar venitul in mediu echivala cu
60 ruble de argint. Caldarea de vin costa 60 de copeici toamna si o rubla
pe parcursul anului. Uneori, gospodarii vindeau evreilor din targ recolta
viei pe anul viitor, afacere care se numea bardsnic, sau vindeau strugurii
cu godoroaba, un vas facut din coaja de tei®.

“OTLIL Makapenko, Ouepku ucmopuu eunocpadapcmeéa beccapabuu u

Jlesobepesicnozo Ioonecmposvs (Din istoria viticulturii din Basarabia si de pe malul
stang al Nistrului), Chiginau, Editura Stiinta, 1988, p. 196.

*1 4. C. I'pocyn, WU. T. Bynak, Ouepku ucmopuu napodnozo xossiicmea Beccapabuu
(1861-1905) (Din istoria economiei nationale (1861-1905)), Chisinau, Editura Cartea
Moldoveneasca, 1972, p. 368.

> Zamfir C. Arbure, Basarabia in secolul XIX. Text ingrijit, studiu introductiv, note,
comentarii, indice de Ion si Tatiana Varta, Chisindu, Editura Novitas, 2001, p. 399-401.
# Mihai Onild, Gospodaria satului Isacova, jud. Orhei (sf. sec. XIX-inc. sec. XX),
in ,, Tyragetia”, Chisindu, nr. XII, 2003, p. 182.
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Filoxera si viile Basarabiei

Dupa cum se cunoaste, in a doua jumatate a veacului al XIX-lea
viticultura Europei a fost compromisi de filoxera. In Basarabia, primul
atac a fost descoperit in 1886, in judetul Orhei, pe plantatiile mosierului
Cristi. Drept urmare, in scurt timp suprafetele viticole din Basarabia
s-au redus considerabil — de la 67.925 desetine in 1897 pana la 37.085
desetine in 1914*. Cel mai mult au avut de suferit iardsi acei tarani
pentru care via constituia principala sursa de existenta.

Metodele de distrugere a vitei de vie infectatd sau de tratare a
plantatiilor cu insecticide nu au avut nici un efect. Viticultorii
basarabeni au incercat sd planteze din nou soiurile de vitd de vie
autohtona, existente pana la filoxera, dar fard nici un rezultat. Unii
specialisti considerau ca unicul mijloc de salvare a culturii viticole din
Basarabia consta in trecerea de la cultura vitei de vie pe radacini proprii
la altoirea pe portaltoi de vite americane, rezistent la filoxera®.

Altoirea vitei de vie a fost introdusd in Europa inca din 1869. Pana
la aceastd datd toate soiurile cultivate pe continentul european cresteau pe
segment din coarda butucului. Altoiul, provenit din soiuri europene
(nerezistente la filoxerd), isi desfasoara activitatea deasupra solului si da
vinuri de calitate. Portaltoiul, provenit din vite americane (rezistente la
filoxera), dezvolta In pamant un sistem radicular puternic. Deci, din 1869 si
pana in zilele noastre soiurile europene de vie nu mai traiesc pe propriile
radacini, ci pe radacinile vitelor provenind din continentul nord american™.

Reabilitarea viilor prin altoire dupa exemplul Frantei costa foarte
scump. Tehnologiile moderne de cultivare si ingrijre a soiurilor nobile
au fost accesibile doar anumitor viticultori, care au reusit sa-si Tnnoiasca
plantatiile Intr-un scurt timp. Taranii din Basarabia, care, financiar,
nu-si permiteau procurarea butasilor altoiti, au ales metoda de plantare a
hibrizilor producdtori directi, obtinuti de specialistii europeni din
incrucisarea intre diferite vite americane sau intre o vitd europeand si
una americand. Denumirea de vite direct producdtoare provine asadar de
la tehnica de Inmultire prin butasi nealtoiti.

* I1. T1. Makapenko, op. cit., p. 216-217.

* H. K. MOruisHCKHiA, beccapabcroe sunoepadapcmeo kak npedmem u3zyueHus
(Viticultura basarabeanda ca subiect de studiu), 1n ,beccapabckoe cembckoe
x03s1iicTBO”. JIByXHenenbHbIN HayuHO-mipakTHdeckuii xypHan (BCX) (,,Agricultura
basarabeana”. Revista bilunara stiintifico-practicd), Chisinau, nr. XIV, 1911, p. 159.

* www.casavinului-drpusca.ro (site accesat la 10 februarie 2015).
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In acest context, nu putem trece cu vederea faptul ca, in perioada
de lichidare a pagubelor enorme pricinuite de filoxera, Uprava Zemstvei
Guberniale a luat un sir de masuri pentru a promova in randul taranimii
noile idei si metode agrotehnice eficiente de refacere a viilor. Astfel, au
fost fondate comitete agricole, organizate expozitii cu prezentarea
soiurilor de struguri, cursuri pe langa Scoala de Viticultura, reclama
permanenti pentru comertul cu butasi etc. In 1913, la Chisinau, a avut
loc Congresul viticultorilor si vinificatorilor, unde s-au discutat
probleme legate de refacerea viilor, situatia viilor taranesti si refacerea
lor in Basarabia®’.

Viticultura in veacul al XX-lea

Dupa cum aratd documentele vremii, taranii basarabeni din primele
decenii ale veacului trecut au continuat sa cultive vita de vie pe propriile
radacini, potrivit metodelor traditionale, dar nerezistentd la filoxera, si a
soiurilor hibride. Vinurile obtinute din strugurii hibrizi, desi de calitate
proasta, prin comercializarea lor pe piatd, acopereau cumva cheltuielile
legate de existenta familiei si de achitare impozitelor de tot felul.

In perioada 1918-1940, hibrizii producatori directi au patruns
masiv, fapt ce a dus la degradarea viilor, dar si la pierderea pietei
imense de desfacere a vinurilor, care era Rusia. 80 % din viile hibride
apartineau taranilor §i numai 20 % din viile altoite erau cultivate in
gospodariile mosierilor, manastirilor si taranilor instariti, desi soiurile
altoite si hibride au fost introduse in Basarabia in acelasi timp48.

Dupa 1918, cu toate ca statul roman a iIntreprins unele masuri
restrictive Tn scopul apararii viticulturii de invazia hibrizilor producatori
directi, tdranii nu au renuntat la soiurile hibride, astfel ca in 1945 din
98,7 mii ha de vii 91,4 % erau plantatii de hibrizi producitori directi®.

Consemnarile etnografice din perioada interbelicd contin
informatii pretioase cu privire la cultivarea acestor soiuri de catre taranii
basarabeni. Dacd Natalia Dascalescu aminteste despre reabilitarea viilor
atacate de filoxera prin crearea unei noi viticulturi de mare randament™,

" Xponuxa (Cronica), in BCX, nr. XIV, 1913, p. 466-467.

# Buletinul agricol”, Chisinau, an I, nr. 6, 1926, p. 6.

¥ ESM, vol. I1, p. 60.

>0 Natalia Diascilescu, Regiunea Codrilor Basarabiei, Chisinau, Tipografia ,,Tiparul
Moldovenesc”, 1936, p. 64.
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etnograful si folcloristul Petre V. Stefanuca, cercetdind regiunea
Codrului, mentioneazd faptul cd vinul obtinut din soiurile hibride de
catre Balteni (satele de pe Valea Nistrului de Jos, de la Tighina pana la
Limanul Nistrului) nu sunt de calitate: ,,Din codrii Centrali ai Basarabiei
pleaca la camp cu spite, loitre, doage si unele unelte agricole. Tot din
codru pleaca si cu vin de vanzare, mai ales vara, cand cAmpenii termina
de baut vinul lor acru de reproducitori directi™".

O altd informatie vine sd ne confirme acelasi lucru: ,,La Copanca
se cultiva vita de vie pentru consumul local, majoritatea plantatiilor
fiind cu producdtori directi. Exista si varietdti indigene, In special
«neagra rard». Vita altoita este foarte putina. [...] La Copanca
vinificatia se face primitiv, deoarece pe copdnceni nu-i intereseaza
calitatea vinului. Populatia consumd mult rachiu, in special cei de
origine slava™>. Cercetitorii satului Turceni au atestat aceeasi stare de
lucruri: ,,Plantarea viilor cu struguri de masd de provenienta franceza si
pe port-altoi american este pe incepute. Viile existente dau o productie
mare, dar calitatea vinului lasa de dorit”>.

Urmarind documentele de arhiva, care demonstreaza starea
economicd a satelor basarabene in perioada dintre cele doud rdzboaie
mondiale, gasim localitati in a caror economie viticultura ocupa un loc
important. Drept exemplu, aducem experienta satului Bravicea, din
Codrii Orheiului, unde exista proprietate funciara micd si mijlocie.
Viticultura avea un loc aparte in economia acestui sat, progresand destul
de mult, de altfel ca si celelalte ramuri agricole, de la 384 ha de vie in
1930 pana la 410 ha in 1939°*.

In acest context, prezinti interes si informatiile obtinute pe teren:
Tata avea in Fundul Vaii, la Toma Butnaru, pamdnt, trei sirte de jie,
ramnic de peste, cramd, cai cu carutd, facea mult vin, doud randuri de
balerce in beci §i mai mici deasupra. Avea de baut, dar vindea cu chila

! Petre V. Stefanuca, Cercetarea monograficd a regiunii Codrului din Basarabia,
in ,,Buletinul Institutului de Cercetari Sociale al Romaniei”. Regionala Chiginau
(BICSR-RC), tom II, 1938, p. 615.

32 Teodosie Al Stirbu, Viata economica la Copanca, in BICSR-RC, tom II, 1938,
p. 407, 411.

53 Idem, Manifestari economice la lurceni si Niscani, in BICSR-RC, tom I, 1937, p. 246.

>* Anton Moraru, Nadia Pruteanu, Istoria satului Bravicea, Chisiniu, Editura Cartier,
1997, p. 52-54.
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la oameni, se ducea la Ungheni vara cu jin de vandut. Ori il dadea
evreilor ca sa-1 vandd unde stiau ei>

In anii celui de-Al Doilea Razboi Mondial viticultura a avut mari
pierderi. In 1945 la o gospodarie tirineasca revenea in medie cate 0,29
ha de vie, iar gospodariile individuale nelmproprietarite, adicd fara vii,
alcatuiau 41,8 % din populatia totala™. In perioada postbelica, in timpul
regimului sovietic, din cauza foametei, deportarilor si a colectivizarii,
viticultura taraneasca a decazut considerabil.

Urmarea este ca in 1970 din suprafata totald a viilor din
R.S.S.M. doar 14, 6 % mai apartinea sectorului individual (colhoznici,
muncitori §i functionari)’’. Masurile de mai tarziu, legate de lupta
impotriva alcoolului, precum si exodul masiv al populatiei din ultimul
timp, au agravat situatia viticulturii satesti, care trece astdzi printr-un
proces destul de complicat avand in vedere cerintele de reorientare a
cultivarii acestei ramuri agricole.

Viticultura taraneasca in Basarabia

Pe langa cercetarile indirecte, specialistii muzeului din Chiginau
efectueaza adesea si investigatii etnografice pe teren, acumuland astfel
numeroase si relevante descrieri si mirturii pe marginea acestei teme. in
cadrul programelor si, mai nou, a proiectelor institutionale au fost
organizate nenumarate deplasari in satele cu traditii bogate in cultivarea
vitei de vie (in special din raioanele Stefan Voda, Rezina, Ialoveni,
Nisporeni, Straseni, Ungheni, Hancesti, Calarasi, Anenii Noi, Cimislia
si Sangerei).

Cercetarile de teren Intreprinse de noi de-a lungul unui sfert de
veac, in perioada 1989-2013, au scos la iveald date importante pentru
mai buna intelegere a viticulturii tardnesti din Basarabia. Analiza
sistematicd a materialelor documentare (raspunsurile la chestionarele

> Inf. Talita Bargan, n. 1916, Bolduresti — Nisporeni (1989). Despre traditiile acestui
sat am mai scris in articolul Alimentatia din satul Bolduresti — Nisporeni. Contributii
etnografice la monografia satului (aparut initial in ,,Buletin Stiintific”. Revista de
Etnografie, Stiintele Naturii si Muzeologie, serie noua, fascicula Etnografie si
Muzeologie, Chisinau, nr. 3 (16), 2005, p. 117-142) si reluat in AMEM, VI, 2006,
p- 235-266). Amintim faptul ca toate informatiile de pe teren au fost adunate de
autorul materialului de fata. Ca atare, dupa datele privitoare la informatori, nu vom
preciza decat anul 1n care a avut loc respectiva cercetare de teren.

>0 M. A. Iensx, op. cit., p. 157.

*TESM, vol. VII, 1977, p. 60.
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tematice, inregistrarile audio si filmele documentare, observatiile pe viu,
fotografia clasica si cea digitald s.a.) confirma pastrarea sistemelor de
organizare a muncii, a multor deprinderi i cunostinte practice, care s-au
pastrat pana in contemporaneitate.

Drept dovada sunt relatdrile informatorilor despre propriile
experiente sau despre cele ale pdarintilor si buneilor. Multe elemente
le-au surprins in copilarie si adolescentd, cand erau atrasi Tn muncile
viticole. In cele ce urmeazi vom prezenta cunostintele traditionale care
incd se mai folosesc si astdzi la cultivarea vitei de vie de catre
viticultorii rurali din Basarabia. Relevant este faptul ca atat muncile din
vie sau cele de la obtinerea vinului, cat si inventarul viticol, sunt
aceleasi, cu mici deosebiri, in toate raioanele cercetate.

Observatiile legate de cerintele vitei de vie in raport cu factorii de
mediu au fost transmise de-a lungul timpului. Conditiile de clima si de sol
din spatiul nostru permit cultivarea acestei plante nobile pe 1angd caséd in
toate zonele, mai putin in raioanele de nord. Via creste bine pe locurile
insorite, lumina fiind unul dintre factorii principali care contribuie la
cresterea si rodirea ei. Locurile umbrite sunt contraindicate, deoarece
strugurii raman acri si din ei se obtine un vin de proasta calitate.

Pentru ca vita de vie sa beneficieze de o lumind cat mai propice,
butasii de vie sunt pusi in randuri orientate drept sau piezis spre sud,
sud-vest si sud-est, mai rar spre nord-sud>®. In general, distanta dintre
butucii de vie trebuie s fie de 1,5-2 m ca sa nu se atingd tufd de tufa si
sa fie posibil aratul cu plugul printre rAnduri™.

Pretutindeni este importantd alegerea corecta a locului pentru
aceastd culturd. Podgorenii practicad viticultura cu precadere pe
terenurile mai mult nisipoase si lutoase®. Locuitorii satului Buciusca de
pe malul Nistrului cred ca via creste pe tot pamantul, chiar si pe piatra.
Vinul lor, de la stinca (stanca), este deosebit de cel al satelor
invecinate®'. Via merge bine in afara satului, la fata soarelui, pe podis,
pe loc drept si deschis sau pe loc muntis, pe corhana, pisc, deal, coasta
ca sd treacd aerul printr-insa cand bate vantul®.

¥ Inf. Manoil Paduraru, n. 1922, Bolduresti — Nisporeni (1989).

> Inf. Gheorghe Cuhuteac, n. 1919, Soltanesti — Nisporeni (2009).

% Inf. Ton Costandache, n. 1919, Boghiceni — Hancesti; Gheorghe Proca, n. 1941,
Balauresti — Nisporeni; Vasile Tulumari, n. 1913, Festelita — Stefan Voda (1989).

' Inf. Dumitru Ciobanu, n. 1938 si Iulia Rabaca, n. 1942, Buciusca — Rezina (2010).

82 Inf. Zinovia Margine, n. 1928, Scorteni — Telenesti; Nadejda Dobos, n. 1935,
Bujor — Hancesti; Daria Dragomir, n. 1939, Bobeica — Cantemir (2009).
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Un viticultor cu experientd stie ca via plantatd in valcelele de
depresiune si pe pantele orientate spre nord suporta greu gerurile iernii,
dar si ingheturile tarzii de primavara sau cele de la inceputul toamnei®.
Desi soiurile albe rodesc bine pe astfel de locuri, vinul iese slab.
Aceleasi soiuri dau roadd mica ge pisc, partea buna fiind ca bobitele
sunt galbene si galben este vinul®®.

Observatiile empirice facute de-a lungul timpului au ajutat
generatii intregi de vieri sa tind cont de anumite lucruri, cum ar fi
umezeala. Lucrarile la vie se efectueaza tinandu-se cont de cantitatea de
apa care este in acel moment in sol. Astfel, la Inceputul vegetatiei
(cresterea lastarilor) si atunci cand incep sd se coacd strugurii via
necesitd umezeald cit mai multd. De mai putind apd este nevoie in
timpul infloritului si coacerii. In general, se stie ca lozia de vie are
nevoie de mai putind apa si hrand decat alte culturi.

Buruienele sunt un dusman aprig al viei, deoarece sug umezeala
din pamant, mai ales cand sunt asociate cu seceta si vanturile puternice.
Prasitul contribuie insd la conservarea umezelii din stratul superior al
solului. Tocmai de aceea via se praseste de doud ori, [iar] a treia oard
se aerz’sesvte65 . Dar mai intai are loc aratul, sdpatul cu harletul, furca de
fier sau cu sapa pentru a afana pamantul. Procedand astfel umezeala
dispare mai greu decat atunci cand pamantul este batut, neprelucrat.

In practica viticold traditionald s-au folosit diferite metode de
plantare a vitei de vie: prin gropi, butasire si marcotaj. Unul dintre cele
mai vechi si cel mai cunoscut procedeu este sadirea in gropi. Groapa se
sapd de doud harlete si jumatate. Fiind intr-o zond secetoasa, taranul
intuieste ca este bine ca gropile sa fie pregatite din toamnd, deoarece
astfel se aduna must de la omat, ceea ce duce la marirea recoltei.
Carligul este tinut 1n nisip sau in ceamur, muruz (ingrasamant biologic);
inainte de a fi plantat, carligul se infige intr-un cartof pentru a spori
umezeala“, care, daca este suficienta la radacina vitei de vie, duce si la
o circulatie mai bund a sevei. Tocmai de aceea, cand seva curge din
coarda tdiatd se spune ca va fi o recolta bogata.

La fel de raspanditd este plantarea cu chitonagul, intalnita
mai ales in sudul Basarabiei. In groapa anume pregititi sunt puse
cate trei-patru carlige odata si se astupd cu tarana la nivelul pamantului;

% Inf. Pavel Corcimari, n. 1926, Olanesti — Stefan Voda (2009).

% Inf. Vera Michitiuc, n. 1926, Bolduresti — Nisporeni (2007).

% Inf. Ecaterina Crudu, n. 1939, Bolduresti — Nisporeni; Luca Muntean, n. 1924,
Bérboieni — Nisporeni (2007).

% Inf. Andrei Jardan, n. 1913, Bolduresti — Nisporeni (1991).
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deasupra se face un musuroi de trei-patru degete, fara a fi tiparit. Atunci
cand se prind toate carligele, se lasa numai unul, celelalte fiind scoase in
al doilea an ca sa fie rasadite ca butasi.

O altd metoda de plantare constd in pregatirea butasilor (botasilor)
din carligele tinute in fransee cu balegar doi ani, pana cand vor face
radacind. Marcotajul reprezintd ingroparea (cam la 50-60 cm) in pamant a
unei vite de la radacina tufei, lasandu-i varful cu un ochisor afara. Tot
2 ani se hrineste de la planta-mama, dupd care este detasata prin taiere®”.

Munca in vii incepe primdvara cu doud lucrdri importante,
anume curdtatul si cotoratul. Daca via este altoitd, munca se incheie
toamna cu datul jos de pe haraji, sapatul si ingropatul. Efectuarea
acestor lucrari la timpul indicat de traditie mareste adeseori rezultatele
asteptate. Nerespectarea unei singure etape poate aduce pierderi mai
mici sau mai mari. De exemplu, vita de vie lasatd toamna pe araci poate
sa prinda, in caz ci va ploua iarna, spoiald de gheatd®™.

Curatatul viei este un procedeu agrotehnic de taiere a vitei de pe
butuc in scopul dezvoltarii si rodirii strugurilor. In acest sens, Zamfir
C. Arbure, facand descrieri utile ale unor tehnici de cultivare a vitei de
vie, evidentiazd doud feluri de cultivare: vii cu taietura scurta $i vii
cultivate moldoveneste. Primul mod era specific zonei de sud. Fiecare
tufa, pentru a se mentine vertical in lipsa aracilor, trebuia legata cu o
vitd mai lungd, care trecea de obicei la buturuga vecina. Via cultivata
moldoveneste ducea insa la o recoltd mai mare, deoarece la fiecare tufa
se dezvoltau mai mult de 10-15 vite lungirete, legate pe araci®.

Cotoratul presupune interventii asupra cotorului numai la via
tanard, interventii care se fac, de reguld, la 2 ani. Aceasta lucrare ajuta
radicinile si se ducd la o mai mare adincime in pamant”’. Acum se
inlaturd tot ce poate dduna radacinii: mustatile care cresc langa cotor,
buhaii (astfel fiind numiti lastarii lacomi), prima vita de la radacina din
cauza faptului ca opreste tufa sa se dezvolte.

De asemenea, sunt tdiati corcanii (butucii uscati) si truchina
(tulpina) uscata. Cu sapa se face copca (cupa) imprejurul radacinii ca sa
se strangd mai bine apa de ploaie. Calarasul, manecarul sau cepul este
vita care apare chiar 1anga cotor si care, de obicei, este ldsatd sa se
dezvolte la o vie mai batrana si cu un butuc puternic, devenind 1n acest

7 Inf. Ton Romascu, n. 1924 si Ion Antoniuc, n. 1953, Macaresti — Ungheni (2007).
% Inf. Petru Maxim, n. 1930 si Mihail Septilici, n. 1919, Frasinesti — Ungheni (2007).
% Zamfir C. Arbure, op. cit., p. 339-400.

" Inf. Leontie Scutelnic, n. 1930, Costuleni — Ungheni (2007).
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fel viitoarea formatiune de rod. Vita de alaturi, care-i mai lunga, se
reteazd, lasand caldrasul si meargd inainte’'. in primul an, cdldrasul
face un strugure, din al doilea an recolta fiind mai mare.

Lastaritul sau cdrnitul este a doua etapd importantd dupa
curitatul viei. A fost practicati si pe vremea romanilor. Inci de la
Teofrast, parintele botanicii, cunoastem procedeele de inldturare a
mugurilor fara rod si varful loziei, mai sus de floare si ciorchine, pentru
a favoriza dezvoltarea fructului si a incetini cresterea excesiva a vitei in
lungime, partea rimasa primind cit mai mult suc nutritiv’>. De obicei,
sunt Tnlaturati lastarii si puii de la radacind ca sa nu suga de la vita
puterea, [ca] sd se coacd poama’.

Legatul, o altd lucrare din vii, constd In punerea aracilor langa
fiecare vita de vie si legarea coardelor de acestia. Convingerea batranilor
este ca via merge mai bine legatd pe haraji (araci) decat pe spalieri de
beton. Pentru infiptul aracilor se foloseste chitonagul (numit si chitonogul,
chitonoaga sau haragariul), facut, cel mai adesea, dintr-un lemn cu varful
ascutit, invelit cu metal si o scandurica de pus piciorul pentru apasare.
Potcoava cu doi dinti din fier este un alt dispozitiv traditional de pus aracii.

De un arac se leaga cate doua corzi, una de o parte si una de alta.
Vitele nu trebuie sa se atingd una de alta ca se inabusa. Pentru legat se
utilizeaza mlaja, un fel de salcie galbena, sau plopul. Ata este
contraindicatd deoarece taie vita si provoacd boli”*. Legatul se face pana
la aparitia ochilor, etapa numitd in popor legatul pe uscat. Daca apar
cumva ochiurile, trebuie asteptat sa se Intareasca, caci altfel se scutura.
Legatul verde presupune legarea lastarilor ca si nu-i rupa vantul”.

Exista si sate unde nu toate viile sunt puse pe araci. Astfel de
practici sunt raspandite in special prin satele din sud-estul Republicii
Moldova, mai putin n alte raioane. Aici nu sunt legate soiurile vechi si
cele hibride, care au radacini puternice in pamant, corzile rezistente si
nici nu cresc inalte, cum ar fi: Zdrna, Zaiberul, Cuderca, Fraga, Batuta
neagrd, numita si Tigdncusa'®.

"' Inf. Efrim Paduraru, n. 1939, Bolduresti — Nisporeni (2003).

2. C. O6enos, Yexanka sunoepaonoti noswr (Lastaritul vitei de vie), in BCX, nr. XII,
1913, p. 386-390.

7 Inf. Aculina Botnariuc, n. 1928, Stefanesti — Floresti (2000).

™ Inf. Constantin Antoci, n. 1937, Valea Mare — Ungheni (2007).

> Inf. Vasile Plamadeald, n. 1933 si Petru Corneci, n. 1953, Visieni — Ialoveni (2011).
76 Inf. Tosif Popov, n. 1929, Carahasani — Stefan Voda; Valeriu Gherasim, n. 1952,
Topala — Cimiglia; Maria Chiliverde, n. 1942, Cubolta — Sangerei; Alexandra Galbur,
n. 1925, Domulgeni — Floresti (2011).
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Din practica unui viticultor, ce a urmarit cultivarea viei de mic
copil pana la batranete, aflam cd via este atacatd de diferiti daunatori:
Gargaunii cu cornite §i niste musculite mananca ochiul. lese doi ochi
alaturea, unu doarme si unu da roada. Cel care adoarme — doarme,
istalant, cum da caldura se dezvolta si gargaunii istea, se numesc
«golmotojiy, isi infig clantul in ochisor si-i suge mustul. Celalalt ochi
ramdne neatins, el se trezeste mai tdrziu, dar da numai frunza.
Golmotojii se ascund in frunze, de aceea frunza trebuie greblata si data
foc primavara §i toamna’’.

Actualii vieri cunosc, tot din experienta buneilor, cand trebuie
stropitd via altoita contra bolilor. Primul stropit Incepe cand frunza-i ca
capica s1 dureaza pana la inflorire. Al doilea stropit este indicat dupa ce
via leapddd floarea. In sfarsit, a treia oard via se stropeste pani la
vremea cand strugurele dd in copt’.

In viile particulare actuale, plantate mai mult pe langa casi, se
incearca o continuare a unor practici ramase de la Tnaintasi. Astfel,
taranul preocupat de buna folosire a oricdrui petec de pamant seamana
adesea prin vie legume. Papusoiul este binevenit, pentru cd aceasta
culturd ia asupra sa bolile care ar distruge via.

Sociologul Ovidiu Badina a mentionat aspectul economic al
acestei culturi intr-un sat de mazili: ,,De asemenea, porumbul se
seamana si 1n vii, de unde se scoate in medie 300-350 kg anual [...]
de pe un teritoriu de 150 de tufe nealtoite, care dau o recoltd de 40
dubli decalitri care serveste exclusiv consumul familiei””. Fasolea,
mai ales cea cdtaratoare, nu se cultivd in vie ca atrage rugina care
parleste frunzele™. Sfecla este consideratd otrivitoare pentru vie, in
timp ce copacii duc la vatdmarea tufelor, pentru ca via vrea lumina
S1 aer’!

Podgorenii stiu ca strugurii se coc ziua si noaptea, dacd ploua
cresc bine, iar daca-i secetd, poama agureste. Cand se apropie vremea
culesului strugurilor, fiecare gospodar 1si pregateste uneltele si vasele
necesare la aceastdi noua munca din vii. Pe vremuri, diversitatea
inventarului viticol era impresionanta, astdzi multe dintre ele fiind
inlocuite cu vase din metal sau plastic.

77 Inf. Caprian Ciorici, n. 1926, Bolduresti — Nisporeni (1989).

7 Inf. Alexei Chirinciuc, n. 1952, Grozesti — Nisporeni (2007).

7 Ovidiu Badina, Cornova. Un sat de mazili, Bucuresti, Editura Economica, 1997, p. 116.
% Inf. Alexei Paduret, n. 1923 si Larisa Caraman, n. 1933, Lalova — Rezina (2010).

81 Inf. Ton Sandu, n. 1935, Tipova — Rezina (2010).
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Una din cele mai importante cerinte traditionale este respectarea
curdteniei. Astfel, butoaiele, dupd ce se termind vinul de baut, se
rostogolesc de mai multe ori pentru a se unge doagele cu drojdia
ramasa. Dupa doua saptdmani se varsa drojdia pe vrana si se spala bine.
Pentru a nu distruge gardina si doagele, de obicei butoiul se desfunda
odatd la doi ani; daca insd apare miros de mucegai, atunci se desfunda
mai devreme.

Inainte de a turna vinul nou, butoaiele se spald incd o data, se
aseazd pe o parte ca sd se scurgd apa $i pentru a se usca bine. Pentru
infundat se recurge la ajutorul potcoavei, coarbei, bataciului si a
ciocanului. Tot acum butoaiele se papuresc, dupd care se toarna
opareala, se bate vrana, se astupa rasuflatoarea si se rastoarna cu fundul
in sus ca sa se umfle doagele si fundurile uniform.

Cel mai sigur mod de curatare a butoaielor este, totusi, acela in
care se foloseste apa fierbinte; facand astfel, aburii patrund in porii
doagelor, distrugand corpurile organice si minerale. In cazul cind
butoaiele au prins mucegai se oparesc cu frunze de nuc, busuioc, menta
rece sau diverse alte buruiene pentru inlaturarea izurilor. Mai recent,
contra mucegaiului se utilizeaza si parafina fierbinte, care se toarnd in
butoi, dandu-l de-a dura si cap in cap, iar ciuperca de pe peretii
exteriori se scoate cu o perie din sirma®’.

In prezent via se culege fard a fi fixati o anumiti zi. Inainte vreme
culesul viilor incepea dupd Ziua Crucii. Dacd se intdmpla sa fie rouad,
culesul se amana ca sa nu iasa vinul cu apa. Ziua cand se incepea culesul in
vii era numit de batrani si Ziua Causului®, de la causul folosit la turnatul
vinului din ciubar in butoi. La cules participa toatd familia, fiecare avand
mare grija sa culeagd numai strugurii sandtosi, fard bobite stricate, fara
frunze sau gunoaie, pentru ca vinul si iasa curat. Strugurii alesi in vederea
pastrarii pentru iarna sunt pusi pe parangul din capatul viei*'.

Pe vremuri, oamenii care aveau multd vie 1n afara satului isi
construiau acolo o crama, aici fiind prelucrati strugurii si pastrat
inventarul viticol. Dacad nu se ridica o astfel de constructie, pentru
adusul strugurilor de la viile mai Indepartate se utilizau panerele care se
asezau In caruta sau in car, pe doud randuri, bine legate. Cu mult timp in
urma erau folosite veretca (un tol ce avea multiple Intrebuintari pe langa
casa omului) sau volocul care, puse tot in car, permiteau sa fie

%2 Inf. Ton Marcenco, n. 1940 si Dimitrie Litvinic, n. 1942, Barboieni — Nisporeni (2007).
% Inf. Eudochia Borti, n. 1919, Gilesti — Striseni (2001).
8 Inf. Nadejda Rosca, n. 1928, Hoginesti — Calérasi (2011).
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transportatd o cantitate mai mare de struguri®. In unele sate din centrul

Basarabiei, cei care aveau multa vie incarcau strugurii in iascic — o lada
mare din lemn —, care se instala in car dupd ce erau scoase loitrele®.
Alti gospodari aduceau strugurii acasd in cazi.

Pentru zdrobirea strugurilor se foloseste facalaul sau
mustuitorul — un bat din mar sau din perj, avand mai multe gheare la un
capat. Mustuiala se toarnd in cazi pentru fermentare si dureaza dupa
cum ii timpul; acum spuma se urca cusma in sus. Se poate intampla ca la
dulceata mustului sa apard musculitele care-l ofetesc. Din spuma
mustului alb, amestecatd cu faina, femeile fac botcale pentru dospitul
aluatului. Botcala din mustul rosu nu este bund, ca invineteste pdinea.
Dupa ce mustul sta de fiert, se scurge ravacul pe cep. Ce ramane se da la
teasc, in trecut folosindu-se, mai ales in gospodariile boieresti si
manastiresti, teascul cu surub din lemn.

In traditia satelor dintre Prut si Nistru a fost cunoscuti si o alta
metoda de obtinere a vinului si anume cdlcatul cu picioarele. Strugurii
se mustuiau in uluce (cédlcatoare sau linuri) de lemn cu furcile din lemn
cu trei coarne. In cdlcdtor, numit la sud /in, se cilcau strugurii, mustuiti
in prealabil, cu picioarele, dupa care erau turnati in sacul de jie. Acest
sac, tesut din canepa anume pentru acest lucru, era cdt mai rarut, numai
ca sa nu treaca semintele si bobitele. Calcatorul avea batute scandurele
ca s nu lunece sacul de jie de-a tuja®’. Vinul cilcat curgea in ciubdr
sau déja, dupa care era carat in beci cu ciubdrul, gileata sau cofa, toate
acestea fiind pe vremuri din lemn.

Cunostintele apucate din batrdni sunt valabile i astdzi la
ingrijirea vinului. Astfel, ravacul, considerat vinul dintdi, poate fi
pastrat separat, dar multi il amesteca cu cel de la teasc ca-i mai bun.
Vinul se toarnd 1n butoi si se lasd un timp fard a bate vrana, sa n-o
azvdrle taria vinului®®. Exista inca obiceiul de a se turna mustul dulce in
butoi: Unii il pun sa fiarba in butoi, dar nu trebuie implut, ca fierbe §i
poate sa zvarle §i cercurile. Se lasa macar de-o schioapa neumplut §i se
pune o leica [palnie] mare cu o chisca intr-un vas cu apd ca sa se
rasufle®. Vrana se pune numai daci vinul a stat de fiert. imprejurul

% Inf. Nina Saramet, n.1938, Domulgeni — Floresti (2011).

8 Inf. Tudor Gutu, n. 1946, Siscani — Nisporeni; lon Ciocanu, n. 1953, Lozova — Straseni
(2012).

¥7 Inf. Ton Chiba, n. 1942, Frasinesti — Ungheni (2008).

% Inf. Ludmila Novac, n. 1949, Goian — Dubisari (1992).

% Inf. Toderica Taltu, n. 1946, Domulgeni — Floresti (1990).
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vranei se presura nisip ca sa nu se rasufle vinul. Dupa fermentare, vinul
incepe sa se limpezeasca, iar drojdia se depune la fundul butoiului®.

Un gospodar bun nu imbla la vin panda la Craciun. Practica de a
avea mai multe cepuri nu este indicata, caci pe cepul de jos curge vinul
slab, iar pe cel din mijloc merge drigul, adica taria vinului. Cel mai bine
este sa fie un singur cep. Dupa Craciun, aproape de Postul Mare, vinul
se scoate de pe drojdie ca sd nu fiarba si se muta 1n alt butoi curat si
bine infundat.

Acest procedeu se numeste petrositul, vanturatul vinului $i se
efectueaza de doua ori pe an, prima data in Postul Mare, iar a doua oara
cand infloreste via. Se petroseste cu mare atentie: Sa fie vinul linistit, sa
nu fie inflat de drojdie, trebuie asteptat sa se linisteasca singur, nu de
imblat ca-1 strici’'. In acest fel se obtine vinul hranit, care poate fi tinut
de an pe an, dar din cind in cand il controlezi sa nu aibd drojdie iar’”.

Potrivit practicilor traditionale, existd anumite semne” privind
starea in care se afla vinului. Astfel, vinul fierbe daca-i lasat pe drojdie:
Sa fie cum n-ar fi, daca da ochiul la tufa, vinul salta, iar cand infloreste
via, mai fierbe odata si se tulbura. Apoi, tot de inflorirea viei este legat
si faptul ci vinul face floare’®. Dar vinul poate sa infloreasci si in cazul
cand butoiul nu este plin. Vinul inghetat nu-si pierde taria, pentru ca
ingheatd numai pe margini, mijlocul nefiind inghetat: Daca scofi vin
cand ii inghetat, ii scoti inima §i ce ramdne, cdnd se dezgheata, 1i ca
zama de coarne. Nu se imbla la butoi pana nu se dezgheata, daca ai
imblat, ai pierdut95.

Ca si In trecut, vinul este utilizat si astdzi de catre gospodari
inclusiv pentru pldtirea anumitor munci. Totusi, Intrebuintarea cea mai
frecventd ramane a fi pentru ospete, petreceri, ceremonii de familie,
sarbatori de calendar si practici religioase diverse. Astfel, Tnaintasii

. . N - o :9996 % A o
nostri ,,beau mai mult In sarbatori””. In acest sens, cutuma romaneasca

% Inf. Ton Cernei, n. 1940, Saharna — Rezina (2010).

! Inf. Tonicd Cornei, n. 1926, Domulgeni — Floresti (2010).

%2 Inf. Vasile Zbarnea, n. 1938, Lozova — Striseni (2013).

% Despre tot felul de semne stim ci erau crezute si urmate cu sfintenie de inaintasii
nostri, ele alcatuind ,,fondul de cunostinte transmis din generatie in generatie prin
scoala parintilor” (Eugen D. Neculau, op. cit., p. 104). Asa se face cé ,taranul are un
catehism agricol traditional” (/bidem).

 Inf. Toader Aghinii, n. 1929, Sadova — Calarasi (2012).

% Inf. Caprian Ciorici (1994).

% Mihai Lupescu, Din bucdtdria taranului romdn. Studiu introductiv si bibliografie de
Maria Rafaild. Postfata de Antoaneta Olteanu, Bucuresti, 2000, p. 173.
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stipula chiar ca ,,vinul era nelipsit de la masa de sarbatoare si de la masa
rituala sau cultuala™®’,

Referitor la cantitatea vinului consumat, opinia satului
basarabean are stabilitd o norma de conduitd exprimata astfel de un
taran din Boldurestii Nisporenilor: ,,Omul trebuie sa bee atat cat sa aiba
coraj, sa fie vesel, sa se simtd bine, sa fie placut si la al‘gii”gg. Oare sa fi
cunoscut taranii nostri analogia din Sfanta Scripturad, care afirma ca
»intocmai ca apa pentru viatd este pentru om vinul, de-l1 vei bea cu
miasurd™®’? Cert este ca taranul de altadatd atunci cand manca, ,,nu bea
nici apa, nici vin, chiar de-1 are in pivnitd; el nu bea decét cand 1i este
sete”'”. Informatia aceasta relevd un comportament intelept in privinta
raportarii stramosilor nostri la bauturile alcoolice.

Vinul poartd numeroase semnificatii si conotatii simbolice foarte
vechi, in mai multe traditii si religii fiind considerat minunea minunilor,
o sublimi licoare datitoare de viata si de putere'®'. In traditia biblica,
vinul simbolizeazd in primul rand bucuria de a tréi: ,,Ce viata are cel
lipsit de vin? Ci acesta s-a facut ca si veseleasca pe oameni”™'*.

In privinta soiurilor de vie cunoscute in localititile cercetate,
informatorii 1n varsta considerd ca soiurile europene nu sunt mai bune
decat cele moldovenesti. Inca mai exista tendinta de a cultiva pe langa
casd vite de hibrizi producdtori directi, cu toate ca specialistii au
constatat nocivitatea vinurilor hibride prin prezenta in componenta lor a
unor substante toxice, inclusiv acidul metilic. Majoritatea viilor de pe
langa casa sau din afara satului sunt mixte, avand soiuri moldovenesti
vechi, hibride si europene. De asemenea, soiurile albe si negre sunt
amestecate. Acest lucru tine tot de mentalitatea tdranului de a folosi
orice bucatica de pdmant cat mai bine.

Cercetatorii in domeniul viticol au identificat circa 150 de soiuri
moldovenesti locale, care erau raspandite la inceputul secolului al

7 Eva Giosanu, Diete traditionale. Prepararea §i conservarea alimentelor, in AMEM,
nr. II, 2002, p. 199.

% Inf. Alexandru Vintea, n. 1922, Bolduresti — Nisporeni (1989).

% Cartea in;elepciunii lui Isus, fiul lui Sirah, 31, 31. Am utilizat editia: Biblia sau
Sfanta Scriptura, Bucuresti, Editura Institutului Biblic si de Misiune al Bisericii
Ortodoxe Romane, 2001.

1% Mihai Lupescu, op. cit., p. 173.

01 Jean Chevalier, Alain Gheerbrant (coord.), Dictionar de simboluri. Mituri, vise,
obiceiuri, gesturi, forme, figuri, culori, numere. Traducere de Micaela Slavescu, Laurentiu
Zoicas (coord.). Editia a doua, revazuta si adaugita, lasi, Editura Polirom, 2009, s.v.

192 Cartea intelepciunii lui Isus, fiul lui Sirah, 31, 32.



270 Maria CIOCANU

XIX-lea. Lista reald era insa alta, deoarece unul si acelasi soi avea mai
multe denumiri'®. in prezent, in viile particulare, dar si in memoria
colectivd, se intdlnesc mult mai putine soiuri. Pretutindeni este des
intalnitd sintagma vie moldoveneasca, in aceasta fiind incluse atat
soiurile autohtone, cat si cele hibride.

In continuare vom descrie succint unele soiuri de viti de vie
cultivate 1n spatiul dintre Nistru §i Prut. Din soiurile moldovenesti albe
fac parte: Zghehara (numita si Zghehaia, Zghihara sau Zghiharda), care
in secolul al XIX-lea era considerata soi alb de frunte 1n judetele Chisindu
si Soroca; 1 se mai spune Poama moldoveneasca, in prezent aceasta
denumire fiind pastrata doar in memoria satelor; Plavaia — varietate de
struguri, recunoscutd ca un soi vechi si bun, cultivatd mai mult in
gospodariile taranesti; Feteasca, numita si Pasareasca sau Poama fetel,
a fost utilizata in Moldova medievala drept componenta principala al
vinului moldovenesc de Cotnari; in zilele noastre este cultivata ca soi
alb de masa si ca materie prima pentru sampanie; Busuioaca sau
Tamdioasa era cultivata inca din veacul al XIX-lea; datorita aromei
subtile, era folosita si ea in vinul de Cotnari; Ochiul boului a fost
crescutd, n cantitdti mici, aproape in fiecare vie ca soi de masa, avand
bobitele albe, mari si rotunde si pielita groasa; in sfarsit, Coarna (Tdta
caprii) este un soi alb de masa foarte apreciat.

Printre soiurile negre moldovenesti, cultivate din cele mai vechi
timpuri, se regdsesc: Rara neagra, cu tufa Tnalta si recolta stabila, relativ
rezistentda la filoxera (folcloristul basarabean Gheorghe Madan
aminteste cd ,,pe atunci nu se stricase[ra] inca viile de filoxera, si erau
stragnic de bune vinurile rubinii din soiul de poama numit neagra-rara,
amestecat cu cdusanca, precum si cele din poamd frincusa si
sghiharda™'*"); Batuta neagrd, cu bobita consistentd, rodeste bine si se
coace tarziu; una din varietatile acestui soi este Francusa neagra; pana
la filoxera era binecunoscuta s§i Pasdreasca neagrd, soi putin roditor,
dar care dddea un vin de calitate (acelasi Gheorghe Madan descrie
butucul varatic cu poama pasareasca, ,,coapta si dulce ca sarutarea de
ibovnicé”los); Coarna neagra era cultivata ca soi de masa, iar Zdrna,
vita de vie salbatica, pasareascd, facea un vin tare, care, de regula, se
amesteca cu alte vinuri.

1% Mentionam faptul ca la intocmirea acestei liste am utilizat in special lucrarea
etnografului Nicolae Demcenco, op. cit., p. 26-37.

1% Gheorghe Madan, Réisunete din Basarabia, Bucuresti, 1935, p. 40.

195 Ibidem, p. 48.
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Soiurile de vite hibrizi producatori directi, desi vinul obtinut era
inferior fatd de cel al soiurilor europene, au ocupat preponderent gradina
de langa casele basarabenilor in virtutea faptului ca sunt rezistente la boli
si ger. Cel mai des intalnite soiuri sunt urmatoarele: Cuderca, alba si
neagra; Noah sau Fraga alba, importatd in Moldova la sfarsitul secolului
al XIX-lea; Fraga neagra, cu boabe mari, carnoase si aroma de fraga,
putin rezistenta la boli; Isabella, numita si Capsund, adusa printre primele
soiuri din America in 1854, raspandita in centrul si nordul Moldovei,
Lidia sau Capsuna roza, face parte din soiul Isabella; Teras (numitd si
Tarasa, Tereaza, Chireas), se coace prima, face vinul tare, dar subtire; se
mai intalneste doar in localitdtile din centru si sud; Zaibara, Zaibara cu
umere (Zaibar ar proveni de la ,,Seibel”, numele viticultorului si al
pepinierei franceze de unde a fost importat acest soi), cunoscut si sub
denumirea Cornita, se caracterizeaza printr-o culoare intensa si o recolta
bogatd; se cultiva si astazi, fiind numita si Poama batrana; Raiondorul,
raspandit in centru si sud, face parte din soiurile Zaibara.

In contextul cercetarii noastre, prezinta mult interes descrierea in
limbaj arhaic de cétre oamenii in varstd a unor soiuri dupa forma
frunzelor, a strugurilor si a bobitelor sau dupa culoarea si calitatile
gustative ale vinului. Amintim in acest sens: Crasca, care era neagra
batutd, struguri cu umere si ficea cel mai bun vin, numit Crascdu;
Premaie alba si Premaie neagra, un soi hibrid, greu de identificat ca
fiind acelasi soi in diferite localitati, initial fiind un termen general al
tuturor soiurilor hibride importante in Basarabia cu denumirea ruseasca
Ipamvle npoussooumenu (Iin traducere, hibrizii producatori directi);
Crangana are numele de la vitele in forma de cranga, iar Jigana sau
Ajireana de la vinul cam acrut; Arjireanca era cataratoare; in sfarsit,
Ochiul vrabii sau Maruntica purta denumirea de la bobitele marunte.

In gospodariile viticole de pe langa casd sau din afara mosiei
satului se intdlnesc tot mai multe soiuri europene altoite, dintre care
pomenim aici doar pe cele mai raspandite: Sasla, Aligote, Risling,
Cabernet, Muscat alb, Game s.a.

Facand parte din tezaurul inestimabil al satului, via si vinul s-au
bucurat intotdeauna de o deosebitd pretuire din partea taranilor. Nu e de
mirare ci pe vremuri vinul avea ,,un statut special”'®, fiind in centrul a

1% Marcel Lutic, ,,«Bun ca piinea cea de griu». Obiceiuri si credinte circumscrise
actului alimentar traditional din Romania si Franta”, in volumul /n honorem Mircea
Ciubotaru. Editori: Lucian-Valeriu Lefter, Mihai-Bogdan Atanasiu, lasi, Editura
Universitatii ,,Alexandru Ioan Cuza”, 2015, p. 326.
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felurite datini, credinte si practici magice, dar si religioase'®’. Credem
ca nu intamplator, acest bun s-a transmis din generatie in generatie doar
in cadrul familiei.

In Basarabia sunt putine satele in care oamenii cunosc o anumita zi,
sfinti, obiceiuri sau ritualuri care sa fie legate nemijlocit de vie. Totusi,
existd unele practici la anumite sarbatori, care, in conceptia populara, au
menirea sd protejeze via §i sa-1 sporeasca rodnicia. Astfel, una dintre cele
mai importante practici traditionale consta in slujba speciald prin care
preotul satului binecuvanta, in fiecare an, viile la Sfantul Trif sau Trifon de
pe 1 februarie'®®. Printre celelalte sarbatori care au legiturd si cu vita de vie
aflam Boboteaza, Sfantul lon Botezatorul, Sfantul Trifon, Alexii Boji, Joia
Mare si cele 9 joi de dupa Pasti, Rusaliile, Chiricad Schiopu, Probajnele,
Tiierea Capului Sfantului Ion Botezitorul s.a.'”

Concluzii

Cultura vitei de vie si obtinerea vinului in spatiul actual al
Republicii Moldova reprezintd o ocupatie traditionald determinatd de
conditii climaterice, de sol si relief dintre cele mai prielnice. In diferite
perioade istorice, vita de vie a fost cultivatd de toate categoriile sociale,
inclusiv de taranime, aducand beneficii materiale si spirituale insemnate.

Pe piata interna si externd se putea comercializa vinul tuturor
producatorilor viticoli, indiferent de apartenenta sociala. Potrivit unor
etnologi, ,,acest proces de transformare a alimentelor in marfuri Incepe
sd genereze distrugerea unor legdturi firesti intre fiintele umane si
materiile prime lasate de Dumnezeu”''’. Vinul de vita nobil, obtinut de
viticultorii instériti era cel mai cautat, pe cand vinul micilor proprietari,
din cauza soiurilor inferioare, era vandut pe preturi mai mici. Astazi,
viticultorii rurali au 1n gestiunea lor viile privatizate si cele de pe cota,
dar si viile mici de pe langa casa, de pe deal sau din afara mosiei satului.

Dupad cum am constat, anumite aspecte si elemente legate de
procedee, tehnologii, practici si metode de cultivare a vitei de vie,
folosite de-a lungul secolelor, au ajuns pana in zilele noastre, prezentand

197 Andrei Opait, Productia si consumul de vin..., p. 31.

"% Nicolae Baiesu, Folclor romdnesc de la est de Nistru, de Bug, din nordul
Caucazului. Texte inedite, vol. I, Chiginau, Editura Elan Tipografic, 2007, p. 305.

1% Simion Florea Marian, Sarbdtorile la romdni. Studiu etnografic, vol. I-II. Editie
ingrijitd si introducere de lordan Datcu, Bucuresti, Editura Fundatiei Culturale
Romane, 1994, passim; lon Ghinoiu, Obiceiuri populare de peste an. Dictionar,
Bucuresti, Editura Fundatiei Culturale Roméane, 1997, passim.

"9 Marcel Lutic, op. cit., p. 331.
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un interes deosebit atat pentru viticultori, cat si pentru cercetdtorii
interesati. In conditiile revolutiei tehnologice actuale, lumea rural, in
multe cazuri, si-a Insusit unele noutati, insd, cu toate acestea, munca se
face adesea tot traditional, adica in cadrul familiei, uneori apelandu-se si
la ajutor din afara.

Astazi, traditia cultivarii vitei de vie raméane prioritard in
gospodaria individuald, deoarece valoarea productiei obtinutd la un
hectar de vie echivaleazi cu patru-cinci hectare de culturi cerealiere''.
Un alt factor important care contribuie la mentinerea interesului pentru
vita de vie este acela ca ea poate fi plantatd pe terenuri neaccesibile
pentru alte culturi, pe soluri mai mult nisipoase si lutoase, cu mai putin
cernoziom. Rezistentd la temperaturi inalte, aceastd cultura ofera
viticultorilor mijloace de existentd aproape sigure prin comercializarea
strugurilor si a vinului, care, potrivit mentalititii traditionale, au o
contributie important in alimentatia omului' 2.

In acest context, credem ca meritd cu adevirat sa reflectim mai bine
si mai temeinic asupra criteriilor de promovare si valorificare a agriculturii
si mai ales a viticulturii traditionale prin mijloace muzeale specifice.

ILUSTRATII'?

Fig. 1. Tescuitul strugurilor la inceputul secolului al XX-lea

" http://www.biblioteca-usamvb.ro/fisier/file/teze-doctorat/1956.pdf (vazut la

10 februarie 2015).

"2 Cf. Marcel Lutic, op. cit., p. 326-327.

'3 Pentru a nu repeta excesiv anumite informatii in legende, mentionim urmatoarele:
imaginile din fig. 1-14 apartin fototecii MNEIN; fotografiile de la fig. 4, 6-14 au fost
facute de Albina Ostermann (1856-1936), preparator si conservator in cadrul Muzeului
Zemstvei Incepand cu anul 1892; fig. 15-24 reprezintd imagini din actuala expozitie de
baza a MNEIN; fotografiile din fig. 25-30 sunt realizate de Ion Bujor, iar cele de la fig.
31-33 de Maria Ciocanu.
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Fig. 3. Plantatie de vita de vie la Saharna — Rezina
(Inceputul secolului al XX-lea)
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Fig. 5. Vinaria unui mosier basarabean in 1901
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Fig. 6. Rara neagra Fig. 7. Tata caprei alba

Fig. 8. Zghiharda Fig. 9. Pasareasca
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Fig. 10. Varaticd nr. 2 Fig. 11. Plavai

Fig. 12. Zeibel nr. 1 Fig. 13. Galbena
(Chisinau, 1892)
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Fig. 14. Butasi de vita altoiti
(Chisinau, 1921)

Fig. 16. Calcator din anii *30 ai secolului al XX-lea (Frasinesti — Ungheni)
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P

Fig. 18. Inventar viticol traditional
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Fig. 21. Cani si canite pentru vin
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Fig. 22. Plosti de nunta din anii 30 Fig. 23. Obiecte rituale de nunta:
ai secolului al XX-lea plosca, fedeles si burlui

Fig. 24. Obiecte muzeale provenite de la
Fabrica de Ceramica din Ungheni



282 Maria CIOCANU

. | BE .;fc

Fig. 26. Curatatul viei in Tantareni (2004)
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Fig. 27. Legatul vitei de vie cu mlaja
in Talmaza — Stefan Voda (2004)
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Fig. 28. Batutul cercurilor in Condrita — Straseni (2005)
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Fig. 30. impletirea panerelor pentru struguri
in Talmaza — Stefan Voda (2004)
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Fig. 31. Struguri culesi in panere
(Ulmu — Ialoveni, in 2013)

Fig. 32. Mustuitul in Costesti — laloveni (2005)
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Fig. 33. Pomenirea mortilor la Blajinii din Duminica Mare
a anului 2003 in Bolduresti — Nisporeni



